PREFEITURA MUNICIPAL DE MACAE

GABINETE DO PREFEITO

LEl COMPLEMENTAR N° 00§/ 97

CRIA _E _REGULAMENTA O SERVI;O DE
FISCALIZACAQO SANITARIA DO MUNICIPIO E

DA QUTRAS PROVIDENCIAS.

A CAMARA MUNICIPAL DE MACAE
delibera e eu sanciono a seguinte Lei:

DA FISCALIZACAQ SANITARIA

CAPITULO T

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Em atendimento ao interesse local predominante e com vistas ao exercicio de policia
sanitaria, fica criado o SERVICO DE FISCALIZACAO SANITARIA no Municipio de Macaé,
em consondncia as normas superiores emanadas através das Leis Federais n® 8074, de 31 de julho de
1990, e n® 8080, de 19 de setembro de 1990, e do Termo Aditivo n® 01/90, celebrado entre o
Governo do Estado e o Municipio, com base no Inciso VII do Art. 280 da Constituigdo do Estado
do Rio de Janeiro e publicado as fls. 18, sob o n°® 106, no Diario Oficial de 05 de junho de 1990.

An. 2° - O SERVICO DE FISCALIZACAO SANITARIA seré desenvolvido pela ora criada
DIVISAO DE FISCALIZACAO SANITARIA, ramo da COORDENACAO DE SAUDE
COLETIVA, orgido integrante da Secretaria Municipal de Satde, a que esta subordinada.

Art. 3° - Compete a Divisdo de Fiscalizagdo Sanitaria, ad referendum do Secretario Municipal de
Saude:

I- Planejar, executar, controlar e avaliar as agdes de vigilancia sanitaria no Municipio.

Il - Formular e executar, integrada ao Conselho Municipal de Saide, bem como a outros orgdos da

Y

Secretaria Municipal de Saide e do Governo Municipal, plano de agdio, visando & inspegio e
fiscalizacdo de atividades que coloquem em risco a satide da populagio.

. Il - Realizar, em consonancia a legislagdo federal, estadual e municipal, a inspegdo e a fiscalizagido
de alimentos, produtos, construgdes, estabelecimentos comerciais e outras atividades que lhe forem
delegadas.

IV - Proceder as medidas atinentes, observada a legislagdo em vigor, para a concessdo do “habite-
se” e boletim de ocupagéo.




V - Realizar a fiscalizagdo. detectando as infragdes e aplicando as penalidades aos infratores das
disposicdes legais pertinentes, no uso de seu poder de policia em matéria de higiene publica.

VI - Manter registro das intimacdes e multas aplicadas, entrosando-se aos setores competentes da
Prefeitura, com vista & inscricio em Dividas Ativas das multas que ndo forem pagas nos prazos
regulamentares.

Art. 4° - O Municipio obriga-se, POR DELEGACAO DE COMPETENCIA DO ESTADO, em
conformidade ao disposto na clausula quinta do mencionado Termo Aditivo n® 01/90 e Resolugio
baixada pela Coordenadoria de Fiscalizagdo Sanitaria do Estado do Rio de Janeiro:

| 1° - Relativamente aos ALIMENTOS:

I - Promover a fiscalizagio sanitaria dos géneros alimenticios nos estabelecimentos a seguir
elencados, exercendo todas as atividades pertinentes, conforme as determinagdes legais especificas:

a) padarias, confeitarias e congéneres;

b) fabricas de gelo, frigorificos e armazéns frigorificos;

¢) 0s que comercializem, no varejo, leite e laticinios:

d) os que comercializem, no varejo, carne, derivados ou subprodutos;
¢) os que comercializem pescados;

f) mercados e supermercados, no va rejo;

g) empdrios, mercearias e congéneres;

h) quitandas e casas de frutas:;

i) os que comercializem, no varejo, ovos e pequenos animais vivos,
J)restaurantes, churrascarias, bares, cafés, lanchonetes e congéneres;
l) 05 que comercializem. no varejo. produtos alimenticios liqiiidificados e sorvetes;
m) feiras livres:;

n) comércio ambulante de alimentos.

II - Fiscalizar o estado de saude e higiene dos individuos que lidam, direta ou indiretamente, com
produtos destinados a alimentagdo, bem como outros que interessem & saude publica.

Il - Coletar e encaminhar ao laboratorio oficial competente, para fins de analise fiscal e de
qualidade, amostras de alimentos, de aditivos para alimentos e matérias-primas alimentares que
inicressem & saude publica.

IV - Apreender e/ou inutilizar os alimentos e as matérias-primas alimentares que forem julgados
- falsificados ou deteriorados, bem como os aparelhos e utensilios que ndo satisfizerem s exigéncias
* regulamentares.

V - Fornecer licengas para veiculos utilizados no transporte de alimentos e para ambulantes que
 comercializem alimentos na via publica.
L Vi-Manter o cadastramento dos estabelecimentos e dos ambulantes licenciados.

V- Informar e manter a Secretaria Estadual de Satde atualizada sobre dados cadastrais referentes
I3

a) nomero global de estabelecimentos licenciados, classificando-os por tipo;
b) alimentos contaminados por agentes causadores de doengas de notificagio compulsoria;
¢) alimentos clandestinos e/ou fraudados.




j 2°- Relativamente aos PRODUTOS FARMACEUTICOS, COSMETICOS E SANEANTES:

Promover a apreensdo, interdi¢do ou coleta de amostra de drogas, medicamentos, insumos
farmacéuticos e correlatos, cosméticos e saneantes domissanitarios, em’ qualquer estabelecimento,
desde que solicitado pela Secretaria de Estado de Saude, dando-lhes a destinagio por ela
determinada.

§ 3° - Relativamente as CONSTRUCOES:

I - Proceder a fiscalizagdio das construgdes em geral e das construgdes de carater coletivo e especial,
conforme as determinagdes do Decreto n® 317/37, Titulos I, Il e I1I, vigentes.

Il - Controlar as condi¢des sanitarias dos cemitérios e dos locais de velorios, bem como as das
medidas referentes as inumagdes, exumagdes, translagdes e cremagdes de cadaveres.

Il - Controlar as condigdes sanitarias dos locais e abrigos destinados a animais.

IV - Conceder boletins de ocupagio, de funcionamento e de habite-se.

CAPITULOII

DA FISCALIZACAO DO COMERCIO DE ALIMENTOS
At 5° - A inspegdo e ﬁ;calizacﬁo sanitarias terio como objetivo o exame e o julgamento das
condicdes de funcionamento do comércio fixo e das atividades ambulantes ligadas ao preparo ¢
venda de alimentos.
Art. 6° - Para cumprimento do disposto no artigo anterior, os agentes encarregados de proceder a
fiscalizagdo sanitaria a nivel de Municipio - os FISCAIS DE SAUDE PUBLICA, cargo criado pela
Lei Municipal n® 1379/92 - deverdo orientar e exigir a observancia das leis que atinem sobre:

3) as condi¢des sanitarias da agua utilizada no preparo dos alimentos e nas operagdes de higiene
dos utensilios usados para tal fim e para servi-los;

b) as condigdes sanitarias da coleta e da destinagdo das excretas, do lixo e dos residuos
alimentares.

¢) as condicdes de higiene das instalagdes sanitarias do comércio de alimentos;

d) as condigdes de higiene na preparagdo, no acondicionamento e na exposigio, venda, transporte
e consumo dos alimentos:

¢) as condices de trabalho e saiide das pessoas que manipulem, transportem, vendam, preparem
ou sirvam alimentos; '

f) as condides, segundo as especificagdes técnicas e higiénicas, dos veiculos que transportem

alimentos. —




Art. 7° - A vigilancia sanitaria coibira a exposicio de géneros alimenticios sem a devida protegdo
contra poeira, insetos e outros animais, contato direto ou indireto do homem, bem como orientara
quanto as medidas a serem adotadas quando se expde o alimento a venda.

} 1° - Somente podera ser exposta a venda e ao consumo, sob a denominagio de “carne fresca ou
verde”. a carne que provier de animais sadios, abatidos em abatedouros ou matadouros devidamente
registrados e fiscalizados, e entregue até 24 (vinte e quatro) horas apos o abate do animal.

§2° - As carnes s6 poderdo ser mantidas no tendal, & temperatura ambiente, durante a operagio de
desossa, apos o que ficardo obrigatoriamente em frigorifico ou em vitrinas frigorificas.

§ 3° - O pescado devera ser exposto em balcdo frigorifico, s6 sendo permitido manté-lo fora de A
conservagdo frigorifica durante a fase de limpeza e eviscerago.

T P et

14° - E proibido expor & venda e/ou manter em depositos, frutas, verduras e legumes esmagados,
fermentados, amolecidos, deteriorados, enfim, improprios para o consumo.

A

§ 5° - E proibido expor a venda e/ou manter no estabelecimento, aves e pequenos animais doentes,
em mas condi¢des de nutrigdo, ou confinados em estado de superpovoamento.

§ 6° - E terminantemente proibido expor a venda e/ou manter em deposito substincias toxicas ou
causticas, que possam ser confundidas com alimentos.

Art. 8° - A autoridade sanitaria devera impedir a venda, a exposi¢do i venda, o estocamento em
deposito € o consumo de géneros, produtos ou substdncias destinadas & alimentagdo, quando

alterados, adulterados ou falsificados, improprios por qualquer motivo a saude, ou que estiverem em
desacordo com a legislagdo vigente.

i 1° - A autoridade sanitaria promovera a apreensdo e inutilizacdo dos alimentos que estiverem
danificados por umidade ou fermentagiio, mofados ou embolorados, que apresentarem caracteres :
organolépticos alterados (cor. cheiro, sabor, consisténcia), alteragdo ou violentagdo na embalagem, ¥
ou denotarem falta de asseio no acondicionamento, manipulagdo, preparagd@o ou exposigdo.

i 2° - Os produtos industrializados deverdo estar na embalagem propria, que contera todas as
especificagbes exigidas pela legislagdo competente.

§3° - Os estabelecimentos que adquirirem produtos de origem animal para beneficiar, industrializar

ou armazenar, deverdo manter registros, onde constem, pelo menos, data de entrada e saida e
procedéncia dos produtos referidos.

§4° - Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se consumam alimentos, quando n#o-
reutilizaveis, deverdo ser lavados e higienizados adeqiiadamente.
Art. 9° - Cabera ao Municipio, em relagdo a determinados alimentos, fazer observar o seguinte:

I-0 gelo sera obrigatoriamente fabricado com agua potavel, em formas de material inécuo e deverd
ser desenformado por processos higiénicos. O’\




Il - Sob a denominagdo genérica de “leite™ so é permitida a comercializa¢do do leite de vaca; quando
o leite proceder de outros mamiferos. devera ter. no seu invélucro, a indicagao do animal de origem
e estard sujeito as mesmas exigéncias quanto ao leite de vaca.

Il - Todo o leite destinado ao consumo devera ser pasteurizado ou submetido a procesos legalmente
permitidos. de forma a torna-lo isento de germes patogénicos, sem prejuizo de suas propriedades
nutritivas e de scus caracteres organolépticos normais.

IV - O leite e derivados serdo colocados a venda em embalagens devidamente aprovadas.

V - As camnes, para consumo humano, serio as provenientes das espécies bovina, eqiiina, suina,
ovina, caprina, bem como de aves. coelhos, cagas e animais aquaticos e anfibios.

§ Unico - O disposto no presente inciso ndo elide a necessidade de estrita observincia das normas
especiais e regulamentos de protegdo a fauna.

VI - A carne podera ser comercializada moida. desde que a operagdo de moer seja feita em presenga
do comprador, niio se permitindo a estocagem de carne nesse estado.

VII - Sera facultada a venda de visceras frescas, desde que mantidas obrigatoriamente em frigorifico
ou vitrina frigorifica.

VIl - A carne ndo podera ficar em contato direto com o gelo, fato cuja desobediéncia implicara na
sua apreensao.

IX - O pescado s0 podera ser vendido fora das peixarias, quando devidamente acondicionado e em
veiculos frigorificos, vistoriados, obrigatoriamente, pela autoridade sanitaria, sendo proibida a
evisceragdo e a descamagdo no local de venda.

X - E permitido o armazenamento de banana e de outras frutas em estufas, ficando, porém,
expressamente proibido o uso de carburetos, alcool ou de quaisquer processos que promovam o seu
amadurecimento, constituindo riscos a saude.

XI - As pizzas, depois de preparadas e cozidas, se destinadas a venda em fatias, deverdio ser
conservadas nas proprias formas, em estufas de vidro.

XIl - O uso de molhos de condimentos, quando provenientes de fabricagdo industrial, s6 sera
permitido se permanecerem nos recipientes originais e protegidos de insetos e impurezas.

Xlll - Os produtos obtidos pela liqiidificagdo de alimentos “in natura”, com ou sem adigdo de
matéria-prima alimentar, serdo de preparagdo recente, com o uso de agua filtrada e de frutas,
legumes, leite e demais produtos em perfeitas condigdes de consumo, e deverdo ser consumidos
imediatamente ao seu preparo, sendo servidos em copos de papel apropriado ou parafinado.

Art. 10 - £ expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados para embrulhar
camnes, visceras e pescado.

At 11 - Os géneros alimenticios deverdo estar obrigatoriamente isolados dos produtos de
perfumaria e limpeza, bem como de inseticidas.

At 12 - E terminantemente proibido a pessoa que estiver manipulando alimentos, lidar com
dinheiro, sob qualquer pretexto.




SECAO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE GENEROS ALIMENTICIOS EM GERAL

Art. 13 - As dependéncias das edificagSes destinadas ao comércio ou & manipulagdo de géneros

alimenticios obedecerdo, além do estatuido na legislagdo pertinente as obras publicas municipais, ao
seguinte:

I - As paredes dos locais de fabricagdo. preparo, manipulacdo, venda e estocagem, deverdo ser

revestidas até o teto com azulejos brancos, ladrithos de cerdmica ou qualquer outro material
impermeabilizado, de cor clara.

. I1 - Os pisos deverdo ser planos, de material resistente e impermeavel, com declive para os ralos, em
nimero e tamanho suficientes ao perfeito escoamento das aguas.

i - As pias deverdo ter instalagdes hidraulicas adeqiiadas, com agua corrente e com escoamento
para caixa de gordura.

IV - As aberturas deverdo receber telas de protegdo, que impeg¢am o acesso de insetos e outros
animais.

V - Os compartimentos deverdo apresentar aparelhagem para ventilagdo, exaustdo, quando
necessario, e instalagdes frigorificas suficientes a atividade comercial desenvolvida.

VI - Os sanitarios e os vestiarios serdo convenientemente isolados dos locais de preparo ou consumo
dos alimentos, e separados para cada sexo, em nimero suficiente, com vasos sanitarios do tipo auto-

sifonado, com descarga em perfeito estado de conservagdo e funcionamento, observando-se os
preceitos de higiene.

Vil - As mesas, balcdes, bancadas. tanques e quaisquer locais em que se manipulem alimentos,
deverio ser de material impermeavel e de facil higienizagdio; todos os equipamentos, utensilios e
instrumentos serdo mantidos em rigoroso estado de conservag#o e limpeza.

VIII - As despensas e depositos de matéria-prima deverdo ser permanentemente higienizados, de
modo a evitar a presenga de roedores e insetos, € os géneros alimenticios deverdo estar bem
acondicionados de modo a prevenir qualquer contaminagio.

IX - Os depositos de gas e outros combustiveis deverdo estar instalados em locais apropriados e
protegidos, de modo a niio prejudicar a seguranga do estabelecimento.

Art. 14 - Relativamente aos acougues, deverio ser preenchidas as seguintes condigdes:

a) nas paredes e no piso, ndo podera ser usada a cor vermelha e seus matizes;

—

b) o teto obrigatoriamente sera pintado de cor branca;




*

c) os balcdes serdo equipados. na sua parte superior, com vitrinas frigorificas, com altura minima
de I (hum) metro, onde serdo penduradas, obrigatoriamente, as carnes destinadas a venda;

d) Nas vilas e povoados. bem como na zona rural, quando ndo puder ser cumprida a exigéncia
contida na alinea “c™, a autoridade sanitaria ouvira o orgdo técnicd normativo competente para
decidir sobre uma solugio alternativa;

e) limpeza diéria rigorosa do espago fisico e de todos os equipamentos, utensilios e instrumentos.

Art. 15 - As peixarias sio estabelecimentos destinados a venda de peixes, moluscos, crusticeos e
outras espécies aquaticas, frescas ou frigorificadas, que deverdo vender o peixe eviscerado e limpo,
excetuando-se o pescado mitdo, isto €, de tamanho igual ou inferior a 25 cm (vinte e cinco
cenlimetros).

| Unico - Fica expressamente proibida a industrializagdo do pescado no local de venda e
amazenamento, inclusive a salga, prensagem, cozimento e defumagio.

Art. 16 - Nas casas e depositos de aves e pequenos animais vivos, as gaiolas serdo de fundo duplo
movel., de modo a facilitar sua limpeza e lavagem freqiientes, e deverdo ser providas de comedouros
ebebedouros metalicos.

| Unico - Nesses estabelecimentos. é proibido o abate, bem como a venda de aves e pequenos
animais abatidos.

At 17 - E expressamente proibido o funcionamento de restaurantes, churrascarias, bares, cafés,
lanchonetes e estabelecimentos congéneres, quando ndo dispuserem de agua corrente, quente e fria,
em quantidade suficiente as suas atividades.

| Unico - Nos estabelecimentos mencionados no caput deste artigo, as despensas e adegas serdo
instaladas em locais especificos, com observincia aos requisitos de higiene.

Art. 18 - Ainda devera ser observado. relativamente aos estabelecimentos aludidos no artigo 17, o
seguinte:

3) os vasilhames e utensilios utilizados para preparar ou servir os alimentos, serio de material
apropriado;

b) os agucareiros, saleiros e similares deverdo ser providos de tampa de fechamento eficiente,
para impedir a contaminagio;

¢) as lougas. copos. talheres e demais utensilios, que ndo poderdo ser usados quando quebrados,
rachados, lascados, gretados ou defeituosos, terdo que ser convenientemente lavados em &gua
quente ou higienizados por processos previamente aprovados pelo orgdo técnico competente,
e deverdo ser protegidos da agdo da poeira, insetos e impurezas;

d) as lougas, copos, talheres e guardanapos deverdo ser levados para as mesas, que estardo
cobertas com toalha rigorosamente limpa, convenientemente limpos e secos, na ocasido de ser

servida a refeigdo. /_\
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Art. 19 - O lixo e os residuos de alimentos deverio ser depositados separadamente, em recipientes
de facil limpeza, com tampa que feche hermeticamente, os quais deverdo ser removidos para local
apropriado. no momento oportuno. )

I Unico - Deverdo ser mantidos recipientes para langamento de detritos, cascas e papéis, a vista do
publico, de modo que a aparéncia dos estabelecimentos seja sempre de ordem e limpeza.

Art. 20 - Os depositos de farinha. nas padarias, confeitarias e estabelecimentos similares, deverdo ter
paredes revestidas, até o teto, de material liso € impermeavel, piso de material compacto e sem
fendas. a fim de ndo permitir o acumulo de detritos, bem como serdo dotados de ventilagdo e
iluminagdo suficientes e de protegdo permanente contra roedores, insetos e outros agentes nocivos 3

satide.

SECAO I
DO COMERCIO AMBULANTE E DOS FEIRANTES

Art. 21 - O comércio ambulante de alimentos podera ser exercido mediante o emprego de :

a) veiculos, motorizados ou nio, ai incluidos os “traillers” previamente vistoriados e aprovados
pela autoridade sanitiria competente;

b) tabuleiros. cestas, caixas envidragadas, pequenos recipientes térmicos e outros meios que
sejam aprovados.

§ Unico - Os implementos referidos no caput deste artigo, deverdo ser mantidos em 6timas
condi¢des de higiene e conservagio.

Art. 22 - O local de estacionamento de ambulantes, quando permitido, devera ser mantido em
perfeitas condig¢Ses de limpeza.

Art. 23 - Para 0 comércio ambulante de alimentos sera exigido o comprovante de licenga sanitaria,
que sera pessoal e intransferivel, devendo ser renovado periodicamente, e estar sempre na posse do

ambulante.

} Unico - O pedido de licenga sanitaria ou de sua renovagdo, devera ser feito a autoridade
competente. mediante requerimento instruido com os seguintes documentos:
a) carteira de saude;

b) carteira profissional;
¢) prova de que o veiculo ou o recipiente usado tenha sido vistoriado pela autoridade sanitaria, o
que devera ser feito antes do deferimento do pedido, constituindo requisito indispensavel a

concessdo da licenga.

Ant. 24 - Aos feirantes. que estardo sujeitos as mesmas normas determinadas para os ambulantes, é
obrigatorio:
a) 0 uso de vestudrio adeqiiado, de cor clara, durante a jornada de trabalho;
b) rigoroso asseio individual e do material usado, bem como a manutengiio da area limpa,
¢) embrulhar, quando necessério, os alimentos em papel manilha ou similar, sendo vedado o uso
de jornais. revistas e papéis usados;




d) manter os géneros alimenticios protegidos contra insetos, poeira, perdigotos, etc.;
e) trazer em seu poder a licenga sanitaria e a carteira de saude devidamente atualizadas.

SECAO I1I
DAS NORMAS COMPORTAMENTAIS

Art. 25 - Os estabelecimentos, de qualquer tipo, destinados ao comércio de alimentos, ndo poderdo
ser utilizados como dormitorios ou alojamentos, devendo permanecer isolados das dependéncias de

habitagdo e dos sanitarios.

Art. 26 - Nos estabelecimentos de géneros alimenticios ¢ no comércio ambulante de alimentos,
inclusive nas feiras, sera exigida do empregado, ambulante ou feirante, a apresentagdo da Carteira de

Saiide, expedida pela reparti¢do sanitaria competente.

Art. 27 - As equipes de fiscalizagdo sanitaria terdo ingresso, a qualquer dia e hora, aos locais e
estabelecimentos de preparo, manipulagdo e venda de géneros e produtos alimenticios, ndo podendo
seus proprietarios, responséaveis ou prepostos impedirem ou dificultarem o acesso, nem sonegarem as

informagdes solicitadas, sob as penas da Lei.

Art. 28 - No desempenho de seu trabalho, o Fiscal devera obrigatoriamente portar carteira de
identificagdo funcional, cuja apresentago é requisito basico ao exercicio de sua atividade.

{ Unico - A carteira a que se refere o caput deste artigo, ¢ intransferivel e devera conter, além da
fotografia do servidor, seus dados pessoais. a data de expedi¢do, o prazo de validade e a assinatura
do Chefe do Executivo Municipal ou pessoa a quem for delegada essa incumbéncia.

SECAO IV

DA COLETA DE AMOSTRA

Art. 29 - Os géneros alimenticios, bem como toda e qualquer substincia usada em sua elaboragio,
estarfio sujeitos a exames laboratoriais.

} 1° - Para cumprimento do disposto no caput deste artigo, a autoridade competente poderé
realizar, periodicamente ou quando necessario, coleta de amostra de alimentos, matéria-prima,

aditivos e recipientes, para fins de analise fiscal.

f 2° - Considera-se “analise fiscal” a que tem por objetivo verificar o estado do alimento
relativamente aos padrdes estabelecidos nos dispositivos legais atinentes.

Art. 30 - O Poder Publico Municipal podera firmar contrato ou convénio com laboratério de
bromatologia. ou, se mais conveniente ao erario publico, proceder a adaptagio de um laboratério,
sito no Municipio, para fins de executar analise e elaborar laudo pericial, com base nas amostras de

alimentos coletadas.

Art. 31 - A metodologia de coleta de amostras sera normatizada por um grupo técnico especializado
no assunto, consoante a legislagio pertinente, devendo atender aos quesitos de eficiéncia e rapidez

quanto ao resultado. /’\
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Art. 32 - Comprovado. em exame laboratorial, ser o alimento improprio ou inadeqiiado para o
consumo, torna-se obrigatoria a sua apreensdo e, conforme o caso, a interdi¢@o do estabelecimento e
até mesmo a aplicagdo de demais penalidades previstas nesta Lei. '

SECAO V

DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 33 - Constitui “infragdo™ , para efeitos de fiscalizagdo sanitaria, a inobservdncia das normas
legais regulamentares, que se destinam a prevengdo de doengas e & preservagio da satde, no que
concerne ao comércio de géneros alimenticios.

Art. 34 - Responde pela infragdo aquele que. por agdo ou omissio lhe deu causa, ou concorreu para
sua pratica ou dela se beneficiou, e, independentemente das san¢des de natureza civil ou penal, estara

sujeito as seguintes penalidades:
I- Notificacfio por escrito da infragio.

Il - Adverténcia: consistente numa orientagio educativa, aplicada uma sé vez ao comerciante, por
uma mesma irregularidade. devendo ser anotada na ficha cadastral e na caderneta sanitaria.

Il - Apreensio: retirada coercitiva do aliniento, apés constatacdo, em exame laboratorial, de ser
improprio ao consumo.

IV - Multa: pena pecuniaria em razio da infragio cometida.

V- Interdi¢do: proibi¢do total ou parcial, temporaria ou permanente, do exercicio da atividade de
comércio. em decorréncia de grave violagdo da legislagdo sanitaria.

Art. 35 - Quando ndo se tratar de ocorréncia que, por sua natureza, exija a aplicagdo imediata da
sangdo, a fiscalizagdo sanitaria podera intimar o infrator para, num prazo por ela fixado, sanar as

iregularidades detectadas.

f Unico - Nio atendida a intimagdo em tempo habil, a autoridade competente lavrara o Auto de
Infragio/multa, onde explicitara os motivos da punicdo e os seus fundamentos legais.

Art. 36 - As infragdes serdo classificadas em:

a) leve;
b) grave; ou
¢) gravissima,
segundo os seguintes fatores:
* maior ou menor possibilidade de incidéncia de riscos a satde;
* circunstincias atenuantes e agravantes;
* antecedentes do infrator. no que se refere ao descumprimento da legislagdo sanitaria.

—




§ Unico - E excludente de imputagdio de pena, a causa decorrente de eventos naturais ou
circunstancias imprevisiveis, que determine altera¢do ou avaria nos produtos ou bens do interesse da
saude publica.

Art. 37 - A pena de multa sera fixada com base no valor da UFIR, ou outro indice que vier a
substitui-la, e em raziio da infragdo cometida.

§ 1° - Em caso de reincidéncia, isto é. nova infragio do mesmo tipo, no mesmo exercicio financeiro,
tendo sido ou ndo punido o infrator, a multa sera aplicada em dobro.

§ 2° - Dependendo da gravidade da infragdo, havendo reincidéncia por mais de 02 (duas) vezes, o
infrator podera ficar sujeito a cassagdo temporaria ou definitiva de sua atividade comercial.

Art. 38 - Para efeito de fixagio do valor da multa, levar-se-4 em conta, de modo genérico, o
seguinte:

1- Infragdo leve - de 40 (quarenta) a 240 (duzentos e quarenta) UFIRs.

I - Infragiio grave - de 320 (trezentos e vinte) a 480 (quatrocentas e oitenta) UFIRs.

11 - Infragdo gravissima - 560 (quinhentas e sessenta) a 800 (oitocentas) UFIRs.

Ast. 39 - Ocorrendo infragio prevista em Lei, Decreto, Regulamento, Resolugdo, Portaria, mas nfio

relacionada na presente Lei, o respectivo Auto registrard o fato, reportando-se & legislagéo
infringida, ¢ a multa sera aplicada como leve, grave ou gravissima, a critério da autoridade

fiscalizadora.
Art. 40 - Na graduagio da pena, s3o consideradas:

I - Circunstincias Atenuantes:

a) a agdo do infrator ndo ter sido fundamental a consecugio do evento,

b) a errnea compreensio da norma sanitaria, justificavel quando for patente a incapacidade
do agente para entender o carater ilicito do fato;

¢) quando o proprio infrator, espontaneamente, procurar reparar ou minorar as
conseqiiéncias do ato lesivo que lhe foi imputado;,

d) ter o infrator sofrido coagdo irresistivel;

e) ser o infrator primario;

f) ser a irregularidade cometida pouco significativa.

Il - Circunstincias Agravanics:

a) ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou ma f¢, ai incluindo o uso de
artificios, ardis, desacato. embaragos ou resisténcia  ag#o fiscal, /




b) a infragdo ter sido cometida com vistas a obtengdo de vantagem pecuniaria;

c) embora tendo conhecimento do ato ou fato lesivo & saude publica, o infrator deixar de
tomar as providéncias necessarias para evita-lo ou sand-lo;

d) o infrator coagir outrem para a execugio material do ato lesivo,

e) ter a infragdo conseqiiéncias calamitosas a saude publica;

f) a reincidéncia.
Art. 41 - Ser¥io aplicadas ao comércio ambulante, em razdo das irregularidades a seguir elencadas, as
multas a elas correspondentes, em valor equivalente a quantitativo de UFIRs:

I- Falta de certificado de sanidade ...............oooiiiiiiiiiiii e
1l - Falta de comprovante de inspegdo sanitaria do veiculo ou unidade portatil.......................on
[l - Falta de certificado de inspegdo sanitaria do veiculo e venda de géneros alimenticios

provenientes de empresa estabelecida no MURICIPIO ..o 160
IV - Veiculo em mau estado de CONSErvaGa0 ...........oooviiiiniiiiieiieie s 80
V - Falta de asseio no veiculo, nos instrumentos, aparelhos e recipientes.................coooooiinnne. 120

80

Vi - Utilizagdo do interior do veiculo como AOIMItOTIO oot
VI - Condugdo. em veiculo de transporte e comércio, de produtos ou alimentos nio autorizados .80

VIHI - Existéncia, no local de preparo de alimentos ou no veiculo de transporte de entrega, de

qualquer substdncia que possa servir a sua falsificag@o ou adulterag@o..............ccooveininiiinnn 200
IX - Transporte de ossos. detritos alimentares ou restos de alimentos em viaturas abertas ou em

FECIPIENEES SEIM TAIMPAS..........ooverirsescssess e eoss s 120
X - Uso incompleto do UMITOMMIE. .........o.ooiiiiiiii i 40
X1 - Falta de UNIOTINE. ....ooeeoee oottt e b e e e e ettt 80
XII - Falta de asseio na manipulagdo dos alimentos ... 160

80

XIII - Falta de aSSEI0 PESSOAL............oouiiiiiiii ittt
XIV - Exposi¢do 4 venda de alimentos incorporados de elementos estranhos, insetos, objetos de

qualquer natureza e fragmentos de materiais, ou deteriorados ou com alteragdes dos caracteres
organolépticos: apreensdo e inutilizagdo do alimento, acrescidodamulta................ccoooinne
XV - Exposi¢do & venda de alimentos sem a devida prote¢do, em vitrinas ou coberturas especiais,
que impecam contato com insetos, poeira € maos dos consumidores............ccccovveiieiinnniieninnen,
XVI - Exposigdo ou manutengdo de laticinios, carnes e outros alimentos, que exijam refrigeragio,
fora de cimaras. vitrinas ou balcdes frgorificos. ... 160
XVII - Exposicdio 4 venda de pescado em balcdes ou vitrinas com temperatura superior a 0° C (zero
BFAU CENEZTAAO). ...t ecaeee et Ll 160
XVIll - Manutencdo de produtos toxicos, como pesticidas, inseticidas e semelhantes, nas
proximidades ou em contato com 08 AlMENOS...........ooviiiiii

XIX - Uso de desinfetante ou detergentes aromaticos nos locais de manipulagio de géneros

AHMEIICHOS. -+ e et e et e et e a e 80
XX - Falta de distribui¢do, nos veiculos. de géneros alimenticios por espécie, dificultando a

SCAIZAGAO. ...+ eve e ee e 80

XXI - Falta de instalagdes e recipientes adegiiados, bem como de agua potavel, de boa procedéncia e
mantida em temperatura de ebuligdo para coc¢do de alimentos (milho verde, salsicha e outros).....120
XXIl - Manutengio, no trabalho, de empregado com suspeita de doenga infecto-contagiosa,
dermatose, Ou que se recuse 2 NOVO exame de SAUME.............cooorviiiiiiiiiiini e 480
XXI1I - Manutenciio ou permissdo de animais em locais de venda e preparagdo de alimentos.......... 40




XXIV - Uso do fumo durante o preparo e manipulagio de alimentos.................cooooooi 40
XXV - Falta de nota fiscal. comprovando a origem legal do alimento, quando for o caso.............. 200
XXVI - Falta de limpeza no local de estacionamento................................................ 80
XXVII - Falta de remog@o do lixo ou sua manutengdo fora do depésito préprio ou em depdsito

AESIAMPATO. ...ttt
XXVIII - Falta de recipientess adeqiiados, a disposi¢do do consumidor, para detritos, papéis, cascas

de frutas e residuos AMENtAres...........................ocooioiieo e 80
XXIX - Uso de papéis servidos, sacos ja utilizados, jornais e revistas para o embrulho de

alimentos...............ocooiii e, et
XXX - Manutengiio de canudos de sucgdo para refrigerantes, refrescos, sucos e outros, sem a devida

protegdo contra poeira, insetos e manuseio dos consumidores.............................c...... 40
XXXI - Recusa ao fornecimento de dados e informagdes de interesse da fiscalizagdo..................... 80
XXXII - Descumprimento do termo de intimagfo. ....................cocoovoeeeeeeoeeoeeeeoeeeeo 80

Art. 42 - Serdo aplicadas ao comércio fixo, em razdo das irregularidades a seguir elencadas, as
multas a elas correspondentes, em valor equivalente a quantitativo de UFIRs:

I - Sonegacdo, no momento da fiscalizagdo, da caderneta sanitaria......................cooovoioioiii, 320
II - Sonegagdo. no momento da fiscalizagdo. do certificado de sanidade (vlido) dos empregados ou
responsdveis pela empresa, que produz ou comercialize alimentos.............................c....c.......... 320
1T - Sonegacdo. no momento da fiscalizagdo, do certificado de inspegdo sanitaria....................... 320
IV - Manutengéio. no trabalho, de empregados com suspeita de doengas infectocontagiosas,
dermatoses, ou que se recuse a novo exame de SAUde.....................ococooiivoeoeieeeeeeeeeee 160
V - Falta da nota fiscal, comprovando a origem legal dos alimentos.......................cocoovvvivii 400
VI - Falta de asscio no estabelecimento e nos instrumentos, aparelhos e recipientes...................... 480
VII - Falta de asseio na manuteng¢@o dos alimentos.............cccoccooo oo 400
VIII - Uso incompleto do UnifOrme.................o.ooiiiiiiiiiieiieee oo, 80
IX-Falta do uniforme.................cooi i e 120
X - Uso do fumo no local de trabalho......................ccoooiiiiiiiiieee oo 80

160

XI - Falta de asseio nas dependéncias Sanitarias..............................ccccocoiiiioiieeeeeeeeee,
XII - Uso. como vestiario ou deposito. das dependéncias sanitarias com defeito nas instalagdes....120

XII - Instalagdo de sanitarios em comunicagdo direta com a sala de refei¢Ses ou com local de

manipulagdo de aliMeNtos.....................o oo 160
XIV - Uso de 4gua ndo potavel e ndo filtrada para a preparagio de alimentos, e adigdo as bebidas de

gelo niio industrializado teCNICAMENE. ................c.oooiiii et oo,
XV - Falta de agua corrente no lavatario dos empregados ou no do publico.................c.cc.......... 120
XVI - Manutengdo das caixas d’agua e cisternas sem a devida limpeza e sem tampas que impegam a

penetracdo de poeira, iNSELOS € TOCAOTES. .................cooiii it 240
XVII - Uso de papéis servidos. sacos ja utilizados, jornais ou revistas para o embrulho dos
BIMENEOS. ...t 80
XVIIl - Auséncia de equipamento térmico para dgua quente com temperatura permanentemente
superior a 80° C, para esterilizagio de Xicaras € COPOS..............c.cocoovooooooeeeoeeeeeeeeeeooo) 160

160

XIX - Manutencdo de lixo em depdsito improprio e semtampa ...
XX - Falta de recipientes adeqiiados, a disposi¢do do consumidor, para detritos, papéis, cascas de

frutas. embalagens, residuos de alimentos consumidos no local.........................cocoivivi 160
XXI - Exposi¢do a venda de alimentos incorporados de elemehtos estranhos, insetos, objetos de
qualquer natureza e fragmentos de materiais, bem como deteriorados ou com alteragdes dos

caracteres organolépticos: apreensio e inutilizagdo do alimento e multade ............................... 320
XXII - Exposicdo a venda de alimentos de ingestdo direta, sem protegio em vitrinas ou coberturas
especiais, que impegam a COMAMINAGAO. ..................o.ocveiiiiiieteeeeseee oo eeeeeeeoeoeo 240
XXIII - Manutengdo ou exposigdo de laticinios fora da cdmara, vitrina ou balcdo frigorifico......... 160
XXIV - Manutengdo ou exposi¢do a venda de pescado em balcdo ou vitrina com temperatura

160

SUPEIION @ 0° C...ooic et
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XXV - Uso de instrumentos, aparelhos, recipientes e embalagens de material capaz de transmitir
toxidez aos alimentos ou alterar seu valor nutritivo

XXVI - Uso de desinfetante ou detergente aromatico nos locais de manipulagdo de géneros
AIMENLICIOS. ...t ettt e e eenes 160

XXVII - Manutengio de produtos toxicos. como pesticidas, inseticidas e semelhantes, proximos ou
em contato com os alimentos

XXVIII - Ocultagdo ou falta de arrumagdo por espécie, de géneros alimenticios, nos depésitos ou
frigorificos, dificultando a fiscalizaGAo..................ociiiii 160

XXIX - Exposi¢iio ou manutengio de carne previamente moida, cuja venda s6 ¢ permitida quando
solicitada pelo consumidor e moida em sua presenga
XXX - Preparo de carnes. pescados, carcagas de aves e outros alimentos de consumo direto, em
estabelecimento sem instalagSes adeqiiadas e aprovadas para tal fim...................... 320
XXXI - Incidéncia de luz vermelha ou seus matizes sobre carnes frescas ou refrigeradas............. 160
XXXII - Manuteng@o, em casa de aves vivas, de aparelhos, instrumentos e utensilios que possam
servir ao abate

XXXI1I1 - Manutengio ou permissdo de animais nos locais de venda e preparagdo de alimentos......80

XXXIV - Manutengdo de salgados (charques, xispes, defumados e outros) em bancas ndo
apropriadas

.................................................................................................................................. 160
XXXV - Venda de sucos de frutas ou legumes, previamente preparados...............cc.coeceineennnn. 160
XXXVI - Exposi¢iio & venda de ovos sujos ou rachados................ccoccovviiiiiinii 80
XXXVII - Manuseio simultineo de dinheiro e alimentos....................ccoociiiiiii e 200
XXXVIII - Falta de pingas apropriadas para o manuseio de determinados tipos de alimentos.......... 80
XXXIX - Uso de t0alhas COlEIVAS.................oooiiiiiiiciieicei e e 120

XL - Uso, como dormitério, de areas destinadas aos depositos e & manipulagio ou venda de géneros
alimenticios

.................................................................................................................................. 160
XLl - Falta de visor, para o publico, da area destinada ao preparo ou manipulagio dos
BRSNS ... .ooeeeirieeeiceieeeeeeeeeereeeteessasstaesses s deennne e e st s e daneermes sanesmatthnns st ae e h e s et e e eeas 160
XLII - Existéncia, no estabelecimento ou local de preparo de alimentos, de qualquer substancia que
possa servir 4 sua falsificagdo ou adulteragdo.................c..coiiiiiiii 560
XLIIl - Falta de sistema de renovagdio do ar ou exaustio de fumaga e gordura, no local de
manipulagio e preparo de alimentos. ............cccoiiiiiiiiiiiiii 240
XLIV - Manutenc¢io de carne em contato direto com o gelo..................ooiiiiiii 160
XLV - Ressalgada de alimentos ................cooooiiiiiiiiiiiiii e 160
XLVI - Preparo ou industrializagdo de carnes nos agOUGUES.................coceviinriiininienneecrenns 160
XLVII - Realizagdo de obras de qualquer natureza, que interfiram na higiene e comercializagio de
glimentos, sem aprovagdo prévia da autoridade competente....................ccoooiiiniiinn 400
XLVIII - Recusa a exibigdo de cartazes oficiais relativos a fiscalizagdo sanitaria........................... 80
XLIX - Recusa ao fornecimento de dados ou informagdes de interesse da fiscalizagdo.................. 120
L - Oposicdo 4 acdio da fiscalizagdo sanitaria e impedimento ou estorvo a sua atuagfo.................. 320
LI - Descumprimento de intimagAo .............ccooiiiiiiiiiiiiii e 320

LIl - Descumprimento de normas baixadas em Portarias, Resolugdes e demais atos emanados da
autoridade competente

A. 43 - As penalidades no comércio de feiras livres serdo aplicadas em conformidade as
especificagdes constantes da legislagdo (federal e estadual) pertinente.




CAPITULO III

DOS PRODUTOS FARMACEUTICOS, COSMETICOS E SANEANTES

Art. 44 - O Servigo de Fiscalizagdo Sanitaria do Municipio promovera apreensdo, interdigiio ou
coleta de amostras de drogas, medicamentos, insumos farmacéuticos e correlatos, cosméticos e
saneantes domissanitarios. em qualquer estabelecimento, desde que expirado o prazo de validade ou
por solicitagio da Secretaria de Estado de Satide.

CAPITULO IV

DA HIGIENE DAS CONSTRUCOES

Art. 45 - A fiscalizaciio da higiene das constru¢des tem como objetivo precipuo assegurar condigdes
ambientais que melhor possam contribuir para a manutengio da satide da populagio.

Art. 46 - Compete aos Fiscais de Saude Publica e Agentes de Saiide Publica, exercerem a vigilncia
e a fiscalizagfio das condigdes de abastecimento de agua, de remogdo de entulhos e de escoamento
de aguas servidas, bem como a vigilincia sanitaria dos logradouros, edificios, construg¢es, terrenos
baldios, cemitérios e outros, inclusive mediante reclamagéo dos interessados.

Art. 47 - Os Agentes de Saude Publica, independentemente de outras atividades, como visitadores
domiciliares, deverdio orientar os moradores quanto ao asseio de banheiros, reparos nas instalagSes
hidraulicas (boias. torneiras, valvulas, etc.), limpeza de cisternas e caixas de gordura, depésito de
aguas paradas, e tudo o mais que possa representar riscos a saide pela formagdo de focos de

infecgdo.

Art. 48 - Nas areas ndo servidas por canalizagdo de agua potavel ou por nascente de boa qualidade e
convenientemente captada. é permitida a abertura de pogos para fornecimento de dgua potével, sob I
as condigdes seguintes:

a) ser a gua previamente examinada, constatando-se ser de boa qualidade;

b) situarem-se os pogos adeqiiadamente afastados de fossas e outros fatores que, direta ou
indiretamente, possam contribuir para sua poluigdo;

c) serem as paredes impermeabilizadas e estanques, de modo a evitar a infiltragdo de aguas
superficiais;

d) serem convenientemente fechados e dotados de sistema de sucgdo.

{ Unico - Os pogos sem uso, inutilizados e 0s que ndo preencherem as condigdes arroladas neste
artigo, deverdio ser aterrados até o nivel do solo.

Art. 49 - Nas localidades desprovidas de rede de esgotos, o ocupante é responsavel pela limpeza e
conservagio das fossas e, também, pela remogdo das matérias nelas contidas, conforme orientagio

emanada da autoridade sanitaria.

Art. 50 - Todos os vazamentos e infiltragdes em residéncias, que possam causar insalubridade,
deverdo ser corrigidos pelo proprietario do imovel causador da irregularidade, observando-se o

disposto na legislagdo civil. /




Ait. 51 - E proibido o langamento de efluentes de fossas e residuos ou substincias industriais, de
qualquer espécie, em cursos e captagdes de dgua, sem prévio tratamento que os tornem indcuos.

Art. 52 - Para instalagdo de obras ou atividades efetiva ou potencialmente poluidoras ou que causem
degradagdio ambiental. a concessio do Alvara de Funcionamento estara condicionada ao prévio
estudo do impacto ambiental. conforme determina a Lei Organica do Municipio.

Art. 53 - Sempre que solicitada a intervencdo da Divisdo de Fiscalizagio Sanitaria para atender a
reclamos publicos. uma equipe chefiada por um técnico ou mais precisamente por um engenheiro,
verificara a procedéncia da reclamagéo.

} Unico - Considerada procedente a reclamacido, a autoridade sanitaria fara a devida intimagdo, com
prazo estipulado para o cumprimento da exigéncia feita, ndo superior a 30 (trinta) dias, prazo este
que podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da autoridade, se efetiva a dificuldade na
realizagéio da obra solicitada.

At. 54 - O Chefe da Divisdo de Fiscalizagdo Sanitaria poderd conceder, mediante recurso
interposto, prorrogagdo do prazo de que trata o artigo anterior, desde que fique convencido da
necessidade de fazé-lo. fundamentando seu despacho.

An. 55 - O ndio cumprimento da intimagfo, decorridos os prazos referidos, implicara na lavratura do
Auto de Infragdo e. conseqiientemente, numa multa que pode variar de 40 a 400 UFIRs.

Ar. 56 - A intimagdo, em casos considerados graves ou gravissimos, podera ter carater interditorio
até o cumprimento das exigéncias.

Art. 57 - Aquele que impedir ou dificultar a aplicagdo de medidas sanitarias concernentes a higiene
habitacional, sera punido com multa no valor de 240 UFIRs.

Art. 58 - Os Fiscais de Sauide Publica e Agentes deverdo comunicar & Secretaria Municipal de Obras,
através de seu chefe imediato. para vistoria e avaliagdo técnica, casos de rachaduras, infiltrages,
defeitos em instalagGes elétricas. hidraulicas e outras, marquises, elevadores, e tudo o mais de que
tenham conhecimento estarem ameagando ou comprometendo a saide e integridade fisica dos
municipes.

Art. 59 - Sera proibida e passivel de puni¢io, a criagdo e manutengdo de animais que, por sua
espécie ou quantidade, possa ser motivo de insalubridade ou de incémodo nos nicleos

populacionais.

At. 60 - Os servicos de Vigilincia Sanitaria abrangerdo os proprios publicos, igrejas, clubes,
escolas, saldes de beleza e outros estabelecimentos, com bastante afluéncia de pessoas, procedendo &
| Vistonia em sanitarios, piscinas, saunas e demais dependéncias, realizando orientagio educativa no
* senfido de que os responsaveis por tais lugares, zelem pelos mesmos, mantendo-os limpos e em
condigdes técnicas e higiénicas para o perfeito funcionamento e utilizago.

. At 61 - A empresa que alterar o seu ramo de atividade e/ou a sua razio social, ficara obrigada a
amprir todas as exigéncias regulamentares formuladas 4 sua antecessora, inclusive, requerendo
cerificado de inspecdo sanitaria e nova caderneta sanitéria, respondendo pela ndo observdncia deste

b dispositivo. f




Art. 62 - A Licenga de Localizagdo a ser concedida pela Secretaria Municipal de Fazenda, relativa s
atividades comerciais. industriais e de deposito ou armazenamento de géneros alimenticios, terd sua

concessdo condicionada a apresentagdo de certificado de inspecdo sanitaria expedido pela Secretaria
Municipal de Satde. '

Arl. 63 - A Fiscalizagdo Sanitaria, verificando falta de Alvara de Localizagdo do estabelecimento,
devera comunicar o fato 4 Secretaria Municipal de Fazenda, para as providéncias cabiveis.

SECAO 1

DA LOCALIZACAO E DAS CONDICOES SANITARIAS DOS ABRIGOS DE ANIMAIS

Art. 64 - A partir da entrada em vigor da presente Lei, a instalagdo de chiqueiros, estabulos,

cocheiras. granjas, apiarios, e congéneres, ndo podera ser feita fora das areas determinadas pela
Secretaria Municipal de Saude.

j Unico - Deverdo ser removidas, no prazo maximo de 180 (cento e oitenta) dias, as instalagdes pré-
existentes a presente Lei, que contrariem o disposto no capnuf deste artigo.

At 65 - A Secretaria Municipal de Satde, através da Divisdo de Fiscalizagio Sanitaria, divulgara

normas técnicas, orientando os interessados quanto a adogio de dispositivos e materiais que
facilitem a higienizagdo dos abrigos de animais.

Arl. 66 - Para delimitar as areas urbanas onde sera permitida a instalagdo de abrigos de animais,
serio levados em conta os inconvenientes € riscos que tragam 4 saide publica, bem como os
incémodos que possam causar & vizinhanga.

CAPITULO V

DOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

Art. 67 - Os procedimentos administrativos referentes a Fiscalizagdo Sanitaria, no que concerne aos
Termos de Intimagdo, Auto de Infragdo, Auto de Multa e no que couber, obedecerdo a0 mesmo
estilo utilizado nos demais tipos de Fiscalizagdo do Municipio, de modo a que haja padronizagio em
sua execugdo, cobranga e outros atos pertinentes.

At 68 - Em caso do infrator recusar-se ao recebimento de qualquer documentagio ( Termo de

) Intimagdo, Multa, etc.). a mesma podera ser remetida por via postal com AR-MP (Aviso de
Recebimento em Maos Proprias).

b | Unico - Quando o infrator estiver em local incerto e ndo sabido, a intimagdo se fara por via
) cditalicia em jornal de grande circulagdo no Municipio. j/*
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Art. 69 - O Poder Publico. através de seu orgdo competente, implementara mecanismos que agilizem
a tramitagdio de processos relativos a irregularidades previstas nesta Lei.

Art. 70 - O infrator autuado podera interpor recurso administrativo, no prazo de até 15 (quinze)
dias, a partir de sua ciéncia ou da data constante no “AR-MP”".

Art. 71 - O recurso sera apreciado em unica instancia, no prazo de 10 (dez) dias, pelo Secretario
Municipal de Satide ou pessoa por ele indicada, devendo a decisio ser comunicada ao interessado,
no prazo de 02 (dois) dias uteis.

Att. 72 - Confirmada a infringéncia objeto do Auto de Infragdo, ficara o infrator sujeito ds sang¢des
previstas e ao pagamento da multa correspondente, no prazo estipulado, ndo inferior a 48 (quarenta
e oito) horas, sob pena de langamento em “Dividas Ativas do Municipio”, sem prejuizo das demais

sangdes.

Ant. 73 - As infragdes as disposigdes legais e regulamentares de ordem sanitaria, prescrevem em 05
(cinco) anos.

CAPITULO VI

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 74 - Fara parte também dos Servigos de Vigilancia Sanitéria, o trabalho desenvolvido pelos
Agentes Municipais de Saude Publica (cargo criado pela Lei 1379/92), que atuam junto 4 SUCAM
ou orgdo que venha a substitui-la.

f Unico - Os Agentes de Saiide Publica. mencionados no caput deste artigo, ndo tém competéncia
para procederem a autuagGes; terdo, porém, necessariamente, que denunciarem as irregularidades
constatadas ao Chefe da Divisdo de Fiscalizagio Sanitaria, para as devidas providéncias.

Ad. 75 - Outros orgdos da Administragio Publica Municipal, especialmente das Secretarias de
Agricultura e Meio Ambiente. deverio articular-se a Divisio de Fiscalizagdo Sanitiria da SEMUSA,
para ag¢des conjuntas.

At. 76 - A Secretaria Municipal de Saude (SEMUSA) promovera cursos e treinamento de
capacitagdio de recursos humanos, com vistas & otimizagfio das atividades referentes a Vigiléncia
Sanitaria do Municipio.

Art. 77 - Os Fiscais de Saude Publica fardo jus a Gratificacdo de Produtividade, a ser regulamentada
* pelo Chefe do Executivo.

Att. 78 - Os Agentes e Fiscais de Saiide Publica deverdo, no desempenhp de suas fungdes, realizar
 duturnamente campanhas educativas, no sentido de orientar quanto ao uso de produtos ndo
poluentes, incentivando a utilizagio de biodegradaveis.

* At. 79 - A reparticdo competente para assuntos relativos a Vigildncia Sanitaria ¢ a Divisdo de
| Fiscalizagdo Sanitaria, subordinada a C oordenagiio de Saide Coletiva, 6rgio da SEMUSA, que
 deverd seguir as diretrizes tragadas pelo titular da Secretaria. /\




Art. 80 - A autoridade sanitaria competente é o proprio Fiscal de Saude Publica, que tera total
autonomia em seu trabalho de campo, mas que prestara contas de seus atos ao Chefe imediato,
respondendo administrativamente pelas omissdes, abusos e excessos praticados, bem como por atos
de favorecimentos ou embaragos aqueles a quem deve fiscalizar.

Art. 81 - O servigo de Vigilancia Sanitaria devera preocupar-se com a coleta de lixo hospitalar e
similares, orientando quanto & sua destinagdo.

Art. 82 - Deverdo, também, ser objeto de especial atengdo da Vigilancia Sanitaria, os
estabelecimentos situados proximos a clinicas, hospitais, gabinetes dentarios, salas de Raio-X, e
outros, os quais deverdo tomar precaugdes especiais que possam evitar possiveis contaminages.

Art. 83 - Os Fiscais deverdio tratar os comerciantes e consumidores com urbanidade e respeito,
sendo firme em sua autoridade, mas sem agressividade no tratamento.

{ Unico - Em caso de ser desacatado ou sofrer embaragos em sua atuagdo, o Fiscal devera solicitar

apoio policial para garantir a execugio de seu trabalho, comunicando o fato a seu superior
hierdrquico para medidas de rigor.

Art. 84 - Independentemente das sang3es legais, nos casos de oposicdo ou impedimento a agdo
fiscal, a autoridade sanitaria intimara o proprietario, comerciante, industrial, morador, sindico,
responsével ou quem de direito, no prazo que para isso estipular, solicitando a intervenciio da

Procuradoria Geral do Municipio, ad referendum do Secretario Municipal de Saude, na hipotese de
agdo judicial.

Art. 85 - O exercicio de policia sanitaria, sendo de responsabilidade concorrente do Municipio,
limita-se aos termos da delegagdo de competéncia, respeitadas as regras normativas fixadas pela
Unido e pelo Estado, que sdo prevalentes.

Art. 86 - As despesas decorrentes da implanta¢do no disposto nesta Lei correrdo a conta de dotagdo
orgamentaria propria.

Art. 87 - Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo, revogada a lei 1728/96 e todas as
disposigdes em contrario.

Gabinete do Prefeito, em 1. de maio de 1997.

SYLVIO LOPES TEIXEIRA
Prefeito
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